Kokken

Planlaegning af det kommende marked starter allerede i begyndelsen af aret.
Der skal besluttes hvad festmenuen Igrdag aften skal besta af samt hvad der
ellers skal saelges af mad og bespisning af medhjzelpere. Herefter kan det store
arbejde med at snakke med leverandgrer og bestille varer begynde. Der skal
0gsa besluttes hvor mange frivillige hjaelpere der er behov for til de forskellige
vagter i kakkenet. Kakkenudvalget holder Igbende mader, henover foraret og
sommeren, sa alt gerne skulle fungere nar markedet Igber af stablen.

Ugen fgr markedet starter, sker den store forvandling fra greesmark til
storkakken. Telt stilles op og gulve laegges, sa det er klar til at det farste hold
hjeelpere kommer i weekenden og er med til af fa indrettet vores kgkkentelt.
Kalecontainere ankommer sa vi er klar til at modtage varer fra diverse
leverandgrer. Onsdag kommer det naeste hold hjaelpere og sgrger for at fa
vasket alt kakkengrej af, s vi herefter er klar til at starte pa vores fremstilling
af mad.

Torsdag bliver der lavet gule aerter til leverandgrer, sponsorer, kreemmere
samt borgerforeningens medlemmer. De gule aerter laves helt fra bunden med
at der koges suppe pa ben og flaesk, aerter og grantsagerne tilseettes og der
rgres flittigt. Der bliver lavet gule aerter til ca. 700 personer, som der bliver
daekket op til og serveret for i det store telt.

Fredag laves der ca. 1500 stk. smgrrebrgd, 300 stk. paleegsboller, samt der
startes forberedning af det varme mad til salg og de mange frivillige hjselpere,
som der under hele markedet dagligt bliver sgrget godt for. Alt skal veere klar
til nar vi abner markedet kl. 15.

Lardag morgen kl. 6, mgder de farste morgenfriske hjeelpere og sgrger for
kaffe og rundstykker til kreemmere og hjeelpere. Til det gratis sildebord kl. 11
bliver der lavet ca. 1800 tallerkner. Der laves der mad til salg og medhjaelpere,
samtidig er vi i gang med den store forberedning af 550 gange festmenu til om
aftenen. | det store telt deekkes der paent bord, med rigtige tallerkner og bestik
og de mange gaester bliver under hele middagen serviceret af vores
serveringshold.

Segndag kl. 6 mgder der igen morgenfriske hjeelpere der sgrger for kaffe og
rundstykker til kreemmere og hjeelpere. Der bliver igen lavet mad til salg og
hjeelpere, indtil markedet lukker kl. 18. De sidste hjeelpere og landevejens
svende samles kl. 20 til spisning af de sidste rester og hyggeligt samveer. Der
takkes af for i ar og vi gar treette hjem efter en hektisk uge med mange
arbejdstimer.

Mandag middag er det hele pakket sammen igen og greesmarken ligner
naesten sig selv igen og er klar til nseste ars marked. Alt dette kan kun lade sig
ggre med en masse frivillige hjselpere.
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